MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA
Conselho Superior

RESOLUGAO 53/2024 - CONSUP/RE/IFAP

Aprova o Projeto Pedagdgico do Curso de Formagao Inicial e
Continuada - FIC em Aquicultor Modalidade Presencial, do Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Amapa - IFAP.

A PRESIDENTE EM EXERCICIO DO CONSELHO SUPERIOR DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA - IFAP, no uso de suas atribui¢des legais e regimentais, considerando o

que consta no processo n° 23228.000177.2024-22 ¢ as deliberagdes na 64° reunido ordinaria do Conselho
Superior,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar o Projeto Pedagdgico do Curso de Formagao Inicial ¢ Continuada - FIC em Aquicultor
Modalidade Presencial, do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Amapa - IFAP.

Art. 2° Esta resolucdo entrar em vigor a partir da data de sua publicagdo.

Documento assinado eletronicamente por:

» Juliana Eveline dos Santos Farias, Presidente do Consup em exercicio - PRES. CONSCDO1 - CONSUP, em 01/07/2024 11:48:31.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 25/06/2024. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifap.edu.br/autenticar-documento/ e forneca os dados abaixo:

Codigo Verificador: 94037
Codigo de Autenticagdo: abfdOed66¢c

Rodovia BR 210, KM 03, s/n, Brasil Novo, MACAPA / AP, CEP 68.909-398



PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO DE

FORMACAO INICIAL E CONTINUADA - FIC EM
AQUICULTOR
MODALIDADE PRESENCIAL

INSTITUTO
FEDERAL

Amapa




INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAPA-FAP

REITOR
Romaro Antonio Silva

PRO-REITOR(A) DE ENSINO
Cristina Coutinho de Oliveira

PRO-REITOR(A) DE EXTENSAO, PESQUISA, POS-GRADUACAO E INOVACAO
Welber Carlos Andrade Da Silva

PRO-REITORIA DE EXTENSAO, ARTE, CULTURA E DESPORTO
Aline Cristina Sodré

PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO
Ana Paula Almeida Chaves

DIRETORIA DE PLANEJAMENTO E GESTAO ESTRATEGICA
Tatiane Vaz de Sales Cardoso

PR()-REITOR(A) DE GESTAO DE PESSOAS
Patricia Paranhos Barbosa

DIRETOR(A) GERAL DO CAMPUS MACAPA
Marcus Vinicius da Silva Buraslan

DIRETOR(A) GERAL DO CAMPUS LARANJAL DO JARI
Lucilene de Sousa Melo

DIRETOR(A) GERAL DO CAMPUS SANTANA
Marlon Oliveira Nascimento

DIRETOR(A) GERAL DO CAMPUS PORTO GRANDE
Fabricio Ribeiro Ribeiro

DIRETOR(A) GERAL DO CAMPUS AVANCADO OIAPOQUE
Eliel Kleberson da Silva Nery

COORDENADOR(A) DO C.R. DE PEDRA BRANCA DO AMAPARI
Jaqueline Matta Corréa



COMISSAO DE ELABORACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DE CURSO
Portaria N° 150 - GAB/RE/IFAP de 30 de janeiro de 2024

Breno Henrique Pedroso de Araujo
Darlene do Socorro Del Tetto Minervino
José Leonilson Abreu da Silva Janior
Luiz Alberto Sabioni
Felipe Brener Bezerra de Oliveira



IDENTIFICACAO INSTITUCIONAL

Instituicao:

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Amapa

CNPJ:

10.820.882/0004-38

Esfera Administrativa:

Federal

Endereco: Rodovia BR 210, km 03, s/n, Bairro Brasil Novo, Macapa/AP
Contato: +55 (96) 3198-2150/ reitoria@ifap.edu.br; proeppi@ifap.edu.br
Site: http://ifap.edu.br/

IDENTIFICACAO DO CURSO

Denominacio do Curso:

Curso de Formagao Inicial e Continuada em Aquicultor

Eixo Tecnoldgico:

Recursos Naturais

Nivel: Ensino Fundamental I (1° a 5°) - Incompleto
Localizacdo do Curso IFAP Campus Porto Grande

Vagas por Turma 40 (quarenta)

Modalidade: Presencial

Carga Horaria: 160 horas




SUMARIO

1. JUSTIFICATIVA 6
2 OBJETIVOS 9
2.1 Objetivo Geral 9
2.2 Objetivos Especificos 9
3. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO 10
4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO 10
4.1 Area de atuacdo 11
5. ORGANIZACAO CURRICULAR 11
5.1 Forma e organizagdo do curso 11
5.2 Metodologia 12
5.3 Matriz Curricular 13
5.4 Componentes Curriculares, Competéncias, Bases Cientificas / Tecnoldgicas; bibliografia basica

bibliografia complementar 14
6. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO 25
7. BIBLIOTECA, INSTALACOES E EQUIPAMENTOS 25
7.1 Biblioteca 25
7.2 Estrutura Didatico Pedagbgica 26
8. PERFIL PROFISSIONAL DOCENTE E TECNICO 27
8.1 Pessoal Docente 27
8.2 Pessoal Técnico Administrativo 28
9. POLITICAS DE INCLUSAO SOCIAL 28
10. CERTIFICADOS 28
REFERENCIAS 29

1. JUSTIFICATIVA

Com o processo de expansao dos Institutos Federais, a educagdo profissional alcangou
lugares no Brasil que ficam afastados dos grandes centros urbanos. Isso contribuiu para refrear as
desigualdades no acesso a educacdo, pois com a descentralizacdo a educacdo alcanga as regides que

realmente necessitam, diminuindo disparidades regionais. O IFAP ¢ um exemplo disso, visto que o



Amapa por estd distante de grandes centros produtores de conhecimento cientifico no Brasil, busca
trazer a ampliagdo do acesso a educagdo e da permanéncia e aprendizagem de jovens e
trabalhadores, se fazendo presente com unidades distribuidas em alguns municipios do estado,
como ¢ o caso do IFAP Porto Grande, que oferta cursos técnicos, superior e formagdo continuada,
visando atender a comunidade em suas necessidades colaborando com o desenvolvimento da
regido.

Portanto, a justificativa da proposta de um curso na area de aquicultura na modalidade FIC,
atende as potencialidades de desenvolvimento regional e local do municipio de Porto Grande, onde
abrange agdes proprias dos Institutos Federais que tem como missdo institucional, o compromisso
de intervencdo em suas respectivas regioes, identificando problemas e criando solug¢des técnicas e
tecnologicas para o desenvolvimento sustentavel com inclusdo social dos cidadaos capacitando-os
para atuar nas atividades de uso e exploracdo racional de recursos aquaticos.

Com isso, o curso esta direcionado para atender as demandas e aos arranjos produtivos
locais, visando o melhoramento do bem-estar socioecondmico ¢ a inser¢ao no mercado do trabalho
de produtores locais que necessitam se profissionalizar e aprimorar novos saberes numa atividade
que ja acontece na regido, estimulando toda a cadeia de organismos aquaticos no estado.

Ressalta-se que a aquicultura ¢ uma atividade rentdvel e sustentdvel onde podem ser
produzidas varias espécies em cativeiro, como ¢ o caso da piscicultura. Esta atividade no Brasil vem
se desenvolvendo de maneira robusta nos ultimos anos, com significativos avangos em termos de
aumento da produgdo e profissionalizacdo do setor. Esse crescimento estd diretamente ligado a
demanda do mercado interno, uma vez que apenas 1,13% de todo o pescado produzido no Brasil ¢
destinado a exportagao (CIAQUI, 2019).

Vale enfatizar que o brasileiro ndo ¢ um grande consumidor de pescado, consumindo 9
Kg/pessoa/ano, ficando abaixo da média mundial de consumo per capta (20,3 Kg/pessoa/ano)
(FAO, 2018) e do recomendado pela FAO (12 Kg/ pessoa/ ano), provavelmente por questdes de
habitos, preferéncias alimentares e de dificuldades de preparo deste insumo (LOPES, OLIVEIRA e
RAMOS, 2016). Talvez por esses motivos o Brasil tenha uma timida produ¢do de pescado quando
comparado a outros paises, contudo, a producdo brasileira de peixes vem aumentando e atingiu
860.355 toneladas em 2022 (PEIXE BR, 2023) enquanto a pesca extrativa estabilizou sua producao
devido ao esgotamento e a necessidade de tempo para renovacao dos estoques naturais, alcangando
aproximadamente 750.000 toneladas em 2013 (MPA, 2014).

O mercado brasileiro de peixes ¢ complexo e diverso, haja vista seu enorme tamanho ¢ a
grande diversidade socioeconOmica verificada entre as varias regides do pais (FLORES e

PEDROZA, 2014). Soma-se a isso a grande diversidade de espécies cultivadas, sendo que mais de



25 destas sdo comercialmente produzidas na aquicultura do Brasil (HARVEY et al., 2017). Muitas
dessas espécies ndo sdo conhecidas nacionalmente, tal como ¢ o caso do tambaqui, apresentando
assim um consumo regionalizado.

As mudancas socioeconomicas e culturais verificadas nas ultimas décadas no Brasil, tais
como o aumento da renda, a emancipacdo feminina, a urbanizagdo e a reducdo do tamanho das
familias, t€ém se refletido nos habitos de consumo de peixes. Como resultado dessas mudangas, os
consumidores de pescado tém aumentado a busca por produtos de mais facil preparo como cortes,
pratos pré-prontos, produtos com embalagens mais funcionais e por¢des de menor tamanho. Neste
contexto, os supermercados t€ém se consolidado como o principal canal de varejo de pescados em
todo o Brasil e isso impde a necessidade de melhor conhecer os héabitos dos consumidores deste
segmento de mercado (SEBRAE, 2015).

Na regido norte o peixe ¢ um recurso muito abundante e muito consumido sendo o consumo
de peixes maior do que nas demais regides do Brasil, ficando acima da média nacional, podendo
chegar a 55 kg/pessoa/ano (SUFRAMA, 2003). Na regido amazodnica, a proteina de peixe ¢ tao
representativa quanto outras fontes de proteina animal (suino, bovino, ave) mas existem poucos
estudos sobre o consumo alimentar das populacdes da Amazdnia (SOUZA, MENDES &
OLIVEIRA 2012) e menos ainda direcionados ao consumo de pescado. A regido norte ¢ a Unica do
Brasil onde ha a preferéncia pelo consumo de peixe em relagdo a outras proteinas animais (LOPES,
OLIVEIRA E RAMOS 2016).

Sabe-se que a piscicultura ¢ bastante promissora na Amazdnia Brasileira, pois além da
existéncia de uma grande malha hidrogréfica possui temperatura constante durante todo o ano e
variedade de espécies nativas com potencial para o cultivo. Além disso, o peixe é um dos recursos
naturais mais abundantes e consumidos na regido (MACEDO VIEGAS et al., 2000; SUFRAMA,
2003). O ntmero estimado de espécies biologicas gira em torno de 2.500, o que representa
aproximadamente 8% dos peixes de todo o mundo, e que corresponde a 30% dos peixes de dgua
doce do mundo e a 75% dos peixes de agua doce do Brasil (SUFRAMA, 2003).

O Estado do Amapa apresenta grande potencial para o crescimento da aquicultura por
apresentar uma ampla variedade de espécies, disponibilidade de recursos hidricos e clima propicio
ao longo de todo o ano, sem periodo de entressafra como ocorre em outras regides brasileiras
(GAMA, 2008). Assim, ¢ necessario conhecer a estrutura da cadeia produtiva regional e seus
problemas, para a consolidagio dessa importante atividade. E relevante considerar que a pesca e o
consumo de pescado sdo parte dos habitos locais. A presenca de grandes rios na regido (Amazonas,
Jari, Araguari, Amapari, Amapa, Oiapoque, entre outros), ¢ um forte estimulo para a pesca artesanal

e industrial. Contudo, nos ultimos anos, houve um incremento na presenga de pisciculturas em



todos os municipios do estado (TAVARES-DIAS 2011, IBGE 2019), acompanhando uma tendéncia
que ¢ mundial, o peixe de cultivo vem tomando o espago do peixe oriundo da pesca extrativa. No
estado a producao de peixes ocorre em sua maioria em pequenas propriedades, com produgao
voltada para subsisténcia, mas ja colaboram para inser¢do do pescado de cultivo no mercado
(principalmente Tambaqui, pirapitinga e seus hibridos). No entanto, os produtores, em sua maioria,
realizam seus cultivos de forma empirica, sem acesso ao conhecimento técnico. Aliando o
conhecimento cientifico com os saberes populares desses produtores, estaremos estimulando a
aquicultura no estado e formando cidadaos comprometidos com o desenvolvimento sustentavel da
atividade.

Essa capacitagdo possibilitard a formagao de novos profissionais para atuar na aquicultura e
a certificacdao de pessoas que ja atuam na area para o mercado de trabalho, ndo apenas como mao de
obra, mas como sujeitos emancipados, responsaveis pelo seu proprio negocio. Além disso, serdo
capazes de identificar as espécies com potencial para o cultivo, desenvolver diferentes sistemas de
cultivo, aplicar procedimentos basicos para reproducdo artificial de espécies aquaticas, monitorar e
adequar parametros de qualidade de 4gua no ambiente de cultivo, estimar quantidade e fornecer
alimentacdo nas diferentes fases de produgao, realizar os procedimentos de despesca, conservagao e
comercializa¢do do produto. A criagdo deste curso certamente sera um estimulo para a aquicultura
no estado do Amapa, valorizando o empreendedorismo de jovens e adultos, estimulando a

comunicagao, trabalho em equipe e a tomada de decisdes.

2 OBJETIVOS
2.1 Objetivo Geral
O Curso de Formagao Inicial e Continuada em Aquicultor, na modalidade presencial, tem
por objetivo geral propiciar qualificacdo profissional atrelada ao eixo tecnoldgico recursos naturais,
visando qualificar profissionais, promovendo a constru¢do de conhecimentos para o
desenvolvimento de competéncias que contemplem habilidades para saber lidar com a criagao de
organismos que vivem em ambientes aquaticos com fins comerciais (compra e venda). Também
promover no aluno a iniciativa empreendedora sustentdvel para entrar na atividade e/ou para os que

ja atuam no setor estimulando o aumento da produgdo de pescado na regido ao qual esta inserido.



2.2 Objetivos Especificos

eFormar profissionais qualificados capazes de atuar ativamente nos processos evolutivos do
mercado de produtos aquicolas;

eFornecer subsidios basicos, conceitos € metodologias para o gerenciamento da atividade
numa perspectiva do empreendedorismo sustentavel, contribuindo assim, para a elevagdo da
qualidade de servigos prestados na regido e comunidade;

elnserir por meio de qualificacdo e habilitagdo, os futuros profissionais técnicos em
aquicultura no mercado de trabalho.

eEstimular o processo de apropriacio e de producdo de conhecimentos cientificos e
tecnologicos, capaz de contribuir com a formag¢ao humana integral e com o desenvolvimento
socioecondmico da regido articulado aos processos de democratizacdo e justica social.

e Capacitar o profissional para calcular e fornecer alimentagao de qualidade e adequada ao seu
cultivo, visando atingir desempenho zootécnico satisfatorio;

ePromover o interesse pelas diversas espécies de organismos aquaticos que podem ser
cultivadas;

ecapacitar o profissional para realizar o cultivo de organismos aquaticos em viveiros
escavados ¢ em tanques rede organizando as atividades conforme os principios do
cooperativismo;

eDesenvolver no curso um ensino baseado na pratica, visando significativamente a agao
profissional, com uma metodologia de ensino que contextualizada numa agao pratica do
aprendizado;

eFormar profissionais com ética, capazes de respeitar o meio ambiente, seguranca alimentar e

o desenvolvimento sustentavel.

3. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O curso FIC de Aquicultor, na modalidade presencial, ¢ destinado a aquicultores,
pescadores, povos ribeirinhos, indigenas, quilombolas, assentados, feirantes, mulheres em situagdo
de vulnerabilidade social, estudantes e trabalhadores da comunidade geral que tenham, no minimo,
15 anos de idade e Ensino Fundamental incompleto.

Portanto, o acesso ao curso se dard por meio de processo seletivo, tendo como base os
critérios definidos via edital publico, no qual constardo as especificidades do processo seletivo para

ingresso no curso. Portanto, a selecdo ¢ realizada por meio de critérios definidos em conjunto com



entidades demandantes/parceiras, publicados a comunidade, de forma a permitir a participacao e a
acessibilidade aos que preencherem as condi¢cdes minimas legais estabelecidas. Apos o resultado

final, os candidatos selecionados deverdo efetuar sua matricula na unidade de ensino.

4. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO

O egresso do curso FIC em Aquicultor, na modalidade presencial, deve demonstrar dominio
na aquisicao de seus conhecimentos basicos, cientificos e tecnoldgicos, estando preparado para nao
somente dar continuidade aos seus estudos, bem como exercer com dominio a fungao de aquicultor.
Assim, do ponto de vista da qualificagdo profissional, deve estar qualificado para atuar nas
atividades relativas a area do curso e assim, desempenhar, com responsabilidade, ética e autonomia
suas atribui¢des, com possibilidades de (re)inser¢ao positiva no mundo trabalho.

Além disso, os estudantes devem estar aptos a adotar atitudes éticas no trabalho e no
convivio social, compreendendo os processos de socializagdo humana em ambito coletivo e
percebendo-se como agente social que intervém na realidade, saber trabalhar em equipe; ter
iniciativa, criatividade e responsabilidade, além de desenvolver consciéncia ambiental, trabalhando

de forma sustentavel.

4.1 Area de atuacdo

Os egressos do curso de Formacgao Inicial e Continuada (FIC) em Aquicultor poderdo atuar
em instituigdes publicas, privadas do setor aquicola, tais como: empresas de beneficiamento de
pescado, laboratorio de reproducao, larvicultura e engorda, prestar servicos de auxilio areas de
recursos pesqueiros e aquicultura. Também atua em: projetos de implantagcdo de sistemas de cultivo
de recursos hidrobiologicos com base no manejo e na qualidade dos produtos e das 4guas, de acordo
com as realidades locais e regionais; orientacdo de produtores numa concepcdo cooperativista e
associativista, favorecendo o acesso e a disseminagdo do conhecimento nos avangos da aquicultura;
aplicacdo e respeito as normas de protecdo do meio ambiente e de prevencao, higiene e seguranca
no trabalho; auxilio na elaboracdo de projetos de viveiros, desenvolvendo técnicas para a criacdo de
organismos aquaticos; controle sanitdrio e inspe¢do da conservagdo, beneficiamento e
industrializacdo do pescado, agregando valores e desenvolvendo novos produtos; desenvolvimento
de técnicas de criacdo de espécies aquicolas com interesse comercial; suporte no célculo e
fornecimento a alimentagdo necessaria para o sustento de espécies aquaticas; auxilio na operagao de
equipamentos e métodos qualitativos de andlise de agua utilizada em sistemas de cultivo, em

conformidade com a legislagdo vigente.



5. ORGANIZACAO CURRICULAR
5.1 Forma e organizag@o do curso

A organizacdo curricular do Curso FIC em Aquicultor considera a necessidade de
proporcionar qualificacdo profissional por meio de uma formagdo humana integral, uma vez que
propicia ao estudante uma qualificag@o laboral relacionando curriculo, trabalho e sociedade.

Com base nos referenciais que estabelecem a organizacao por eixos tecnoldgicos, os cursos
FIC do IFAP estao estruturados da seguinte forma:

I. Formacao Basica: compreende conhecimentos indispensdveis ao bom desempenho dos
ingressantes, traduzidos em conteudo de estreita articulagdo com o curso, por eixo tecnoldgico,
representando elementos expressivos para a integracao curricular.

II. Formacao Profissional: abrange conhecimentos de formacgao especifica, de acordo com
o campo de conhecimentos do eixo tecnologico, com a atuagdo profissional e as regulamentagdes
do exercicio da profissdo. Deve contemplar outros componentes curriculares de qualificagdo
profissional ndo contemplados na formacao basica.

O curriculo do curso foi organizado de modo a promover o desenvolvimento de
conhecimentos, habilidades e atitudes, tendo como foco a aprendizagem significativa dos alunos.
Serdo desenvolvidas atividades de simulacdo do ambiente profissional, contextualizando-se os
conhecimentos dos docentes com os conhecimentos prévios dos alunos e as aulas tedricas em sala
de aula.

Os componentes selecionados para compor a matriz curricular deste curso estdo
fundamentados na perspectiva interdisciplinar e, principalmente, na organiza¢do e orientagdo dos
perfis profissionais da area, que possibilitardo ao aluno uma capacitagao teérica adequada com base
em conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, que oferegam praticas gerais e especificas da area

profissional de aquicultor.

5.2 Metodologia

Os aspectos metodoldgicos utilizados para disseminar o ensino serao balizados na
interdisciplinaridade, pois o processo educativo ¢ complexo e multifacetado. Nesse sentido, o

desenvolvimento educacional dos discentes deverd permear a adog¢do de metodologias que



contemplem as realidades, necessidades e a ética como aspectos que norteiam sua formagdo

profissional.

Tendo-se como foco principal a aprendizagem dos cursistas, serdo adotados tantos quantos

instrumentos e técnicas forem necessarios. Neste contexto, encontra-se abaixo uma sintese do

conjunto de principios pedagogicos que podem ser adotados no decorrer do curso:

Envolver os alunos na avaliagdo de seu processo educativo visando uma tomada de
consciéncia sobre o que sabem e o que precisam e/ou desejam aprender;

Propor, negociar, planejar e desenvolver projetos envolvendo os alunos e a equipe docente,
visando ndo apenas simular o ambiente profissional, mas também desenvolver habilidades
para trabalho em equipe, onde os resultados dependem do comprometimento ¢ dedicagao de
todos e os erros sao transformados em oportunidades ricas de aprendizagem,;

Contextualizar os conhecimentos, valorizando as experiéncias dos alunos e seus
conhecimentos prévios, sem perder de vista a (re)construcao dos saberes;

Problematizar o conhecimento, sem esquecer de considerar os diferentes ritmos de
aprendizagens e a subjetividade do aluno, incentivando-o a pesquisar em diferentes fontes;
Respeitar a cultura especifica dos discentes, referente a seu pertencimento social,
étnico-racial, de género, etario, religioso e de origem (urbano ou rural);

Adotar diferentes estratégias didatico-metodologicas (seminarios, debates, atividades em
grupo, atividades individuais, projetos de trabalho, grupos de estudos, estudos dirigidos,
atividades praticas e outras) como atividades avaliativas;

Adotar atitude interdisciplinar e transdisciplinar nas praticas educativas, isto €, assumir que
qualquer aprendizado, assim como qualquer atividade, envolve a mobilizagdo de
competéncias e habilidades referidas a mais de uma disciplina, exigindo, assim, trabalho
integrado dos professores, uma vez que cada um ¢ responsavel pela formacao integral do
aluno;

Utilizar recursos tecnoldgicos adequados ao publico envolvido para subsidiar as atividades
pedagogicas;

Adotar técnicas flexiveis de planejamento, prevendo mudangas e rearranjos futuros, em

fun¢@o da melhoria no processo de aprendizagem.

Nota-se uma variedade de técnicas, instrumentos ¢ métodos de ensino a nossa disposi¢ao. Esse

ecletismo ¢ resultado das diversas teorias pedagdgicas adotadas ao longo dos tempos. Diante dessa

diversidade, os docentes deverdo privilegiar metodologias de ensino que reconhegam o professor

como mediador do processo de ensino.



Salienta-se a necessidade de os docentes estarem permanentemente atentos ao comportamento;
concentracdo; atencdo; participagdo e expressdes faciais dos alunos, uma vez que estes sao

excelentes parametros do processo educacional.

5.3 Matriz Curricular

FIC EM EDITOR DE PROJETO VISUAL GRAFICO
F
(0] - CH. CH. CH TOTAL
R MODIULO COMPONENTE CURRICULAR PRESENCIAL | DISTANCIA | (60 minutos)
M
A Matematica aplicada 20h 00h 20h
C Informatica aplicada 20h 00h 20h
A 00h
o
B
A
S SUBTOTAL 40h 40h
|
C
A
Introducdo a Aquicultura 30h 00h 30h

(0] MO | Sanidade e Qualidade da dgua 20h 00h 20h
R DULO II | Manejo, REPRODUCAO e nutrigdo de 30h 00h 30h
M organismos aquaticos
A 00h
C SUBTOTAL 80h 80h
A Legislacdo e sustentabilidade ambiental 20h 00h 20h
g Tecnologia e empreendedorismo 20h 00h 20h
R
o
F
|
S
S SUBTOTAL 40h 00h 40h
|
o
N
A
L

TOTAL GERAL DA CH DO CURSO 160h 00h 160 HORAS




5.4 Componentes Curriculares, Competéncias, Bases Cientificas / Tecnologicas; bibliografia

basica bibliografia complementar

Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnolégico |Recursos Naturais Periodo Letivo [Modulo I
ity 0 nente Matematica aplicada Carga-horaria |20 horas
Curricular
EMENTA

Unidades de Medida. Proporcionalidade. Nogdes de Area e Volume. Conversdo de unidades de medida.
Regra de trés. Desenvolver o conhecimento e a aplicagdo da matematica nas solu¢des de problemas na
area de atuag@o do Aquicultor

COMPETENCIAS

e Compreender os métodos de resolucdo de problemas utilizando a regra de trés simples e composta,
razdo, propor¢ao e porcentagem.

Calcular perimetro, area e volume dos principais sélidos;

Reconhecer as unidades padronizadas usadas para medir volume de sélidos;

Transformar uma unidade de medida de volume em outra;

Resolver problemas que envolvam aplicagdes no curso;

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

e 1. Proporcionalidade
1.1 Razdo
1.2 Proporgdo
1.3 Regra de trés
1.4 Porcentagem
e 2. Nocdes de area e volume
2.1 Calculo de perimetro, area e volume
e 3. Unidades de medida de Volume e Capacidade
3.1 Sistema Internacional de unidades de Medida. Conversao de unidades
4. Resolucdo de Problemas Aplicados a Piscicultura
5. Nogdes de matematica financeira

BIBLIOGRAFIA BASICA

SMOLE, Katia Stocoo; DINIZ, Maria Ignes. Matematica: Ensino médio.
IEZZI, Gelson, et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes.

ASSAF NETO, Alexandre. Matematica financeira e suas aplicagdes.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

SVIERCOSKI, Rosangela F. Matematica aplicada as ciéncias agrarias: analise de dados e modelos.

MATHIAS, Washington; GOMES, José Maria. Matematica financeira: com + 600 exercicios resolvidos e
propostos.

LIMA, Elon Lages. A Matematica do ensino médio.
CRESPO, Antonio Arnot. Matematica financeira facil 14. ed.
HARIKI, Seiji. Matematica aplicada







Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnoldgico Recursos Naturais Periodo Letivo |[Modulo I
Clip onente Informatica aplicada Carga-horaria |20 horas
Curricular
EMENTA

Fundamentos da Informatica. Sistemas Operacionais. Aplicativos para Escritorio — Pacote LibreOffice.
Nogoes sobre internet ¢ Correio Eletronico. Sistemas de informagdo para utilizagdo nas atividades
profissionais. Planilhas eletronicas. Dados de produg@o em planilhas.

COMPETENCIAS

e Entender os Conceitos bésicos de informatica identificando os componentes fisicos e logicos de
um computador;

e Diferenciar Software Livre de Software Proprietario;

e Compreender o funcionamento do pacote LibreOffice para editar e desenvolver projetos para suas
atividades profissionais;

e Familiarizar-se com a internet e o correio eletronico para aperfeicoar suas habilidades profissionais.

e Compreender a aplicacdo de planilhas eletronicas

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

e 1. Fundamentos da Informaética
1.1 Conceitos basicos;
1.2 Funcionamento do Computador;
1.3 Componentes Basicos de um computador;
1.5 Historico e Geragdo dos Computadores;
1.6 Software Proprietario e Livre.
e 2. Sistema Operacional
2.1 Interagindo com o sistema operacional;
2.2 Modos de exibicao;
2.3 Ferramentas do sistema;
2.4 Trabalhando com o gerenciador de arquivos;
2.5 Painel de Controle.
e 3 Pacote LibreOffice
3.1 Write;
3.1.1 Introdugdo;
3.1.2 Barra de Ferramentas;
3.1.3 Configurar Pagina;
3.1.4 Edicédo de Texto;
3.1.5 Formatagdo de Texto;
3.1.6 Inserir Indice/Sumario;
3.1.7 Inserir Numeros de Paginas;
3.1.8 Inserir Cabecalho e Rodapé;
3.1.9 Localizar texto;
3.1.10 Figuras.
3.2 Calc;
3.2.1 Introdugao;
3.2.2 Uso de formulas e aplicagdes usando planilhas eletronicas;
® 4. Nocoes sobre internet e Correio Eletronico
4.1 Criar E-mail
4.2 Enviar/Receber mensagens




e 5. Sistemas de informagao
5.1 Aplicagdes informatizadas no mercado para uso na atividade profissional.

BIBLIOGRAFIA BASICA

H.L. Capron, J.A. Johnson. Introdugdo a informatica. Pearson, 2004.
VELLOSO, F. de C. V. Informatica - Conceitos Basicos. 8* ed. Elsevier/Campus, 2011.

TANENBAUM, Andrew S. Sistemas operacionais modernos. 3*. Ed. Editora Prentice Hall — Br,
2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MARCULA. Marcelo & Pio Armando Benini Filho. Informatica. Conceitos e Aplicagdes, 4%ed. Erica,
2013.

MANZANO. A. L. N. G., MANZANO. M. L. N. G. Estudo dirigido de informatica bésica. 7* ed. Erica,
2011.

SILVA, Mario Gomes. Terminologia — Informatica. 1* Edi¢do. Editora Erica, 2013.

OLIVEIRA, Romulo Silva.; CARISSIME, Alexandre da Silva.; TOSCANI, Simdo Sirineo; Sistemas
Operacionais. 4* Edigdo. 2010 — Vol. 11.

MARCULA, Marcelo; BRNINI FILHO, Pio Armando. Informatica: conceitos e aplicagdes. Erica, 2008..




Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnoldgico Recursos Naturais Periodo Letivo |[Modulo II
CCOumrIr) ;ﬁ?:rte Introdugdo a Aquicultura Carga-horaria |30 horas
EMENTA

Conceitos basicos aplicados a aquicultura; situacao atual da atividade no Brasil e no mundo; principais
espécies cultivadas, diferentes sistemas de cultivo e suas aplicagdes, planejamento e instalagdo de
empreendimentos aquicolas.

COMPETENCIAS

Conhecer as espécies de interesse zootécnico para a aquicultura e ter no¢des bésicas de suas biologias.
Conhecer o panorama da aquicultura mundial, nacional e regional e a insercdo do produtor local nesse
contexto.

e Conhecer os diversos sistemas de cultivo para cada espécie e suas aplicagdes na realidade de cada
produtor.

e Nocdes basicas para escolha do local e planejamento para instalagdo dos diferentes sistemas aquicolas.

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

1.1 - Piscicultura - Peixes de interesse zootécnico

1.2 - Peixes nativos

1.3 - Peixes exoticos

1.4 - Peixes Ornamentais

2.1 - Pesca e piscicultura: Producao e consumo

2.2 - Piscicultura mundial

2.3 - Piscicultura no Brasil

2.4 - Piscicultura na Amazonia

3.1 - Tipos e dimensionamento de tanques e viveiros.

3.2 - Viveiros escavados

3.2.1. Calagem

3.2.2 Adubagio

3.3 - Tanques—rede

3.4 - Piscicultura em canais

3.4 - Sistemas fechados

3.5 - Sistemas de recirculag¢do

3.6 - Raceways

4.1 - Selecdo de areas

4.2 - Solos (caracteristicas e propriedades)

4.3 - Aspectos topograficos

4.4 - Drenagem e esgotamento sanitario

5.1 - Concepgdo e planejamento de projetos.

6.1 - Produgdo de moluscos, crustaceos, anfibios, répteis e plantas aquaticas.
6.2 - Sistemas de produg¢ao para as principais espécies de interesse comercial.

7.1 - Custos de implantagao.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BALDISSEROTTO, B.; GOMES, L. C. Espécies nativas para piscicultura no Brasil. Editora UFSM.
BALDISSEROTTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa Maria: Ed. UFSM.

FARIA R. H S. Manual de criagdo de peixes em viveiro — Brasilia: Codevasf,




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

STICKNEY, Robert R.. Encyclopedia of aquaculture .

SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM RURAL. Piscicultura: fundamentos da produgdo de
peixes. — Brasilia: SENAR.

TAVARES-DIAS, M. Piscicultura continental no Estado do Amapa: diagnostico e perspectivas. — Macapa:
Embrapa Amapa.

DANIEL V. CREPALDI L. EDGAR A. TEIXEIRA , PAULO M.C. FARIA , LINCOLN P. RIBEIRO,
DANIELA C. MELO , DANIEL CARVALHO, ALEXANDRE B. SOUSA, HELTON M. SATURNINO.
Sistemas de produgao na piscicultura Rev Bras Reprod Anim, Belo Horizonte.

ADRIANO W.C. Marenzi Gisela G. Castilho-Westphal. Cultivo de organismos aquaticos - Malacocultura

Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnolégico [Recursos Naturais Periodo Letivo [Modulo 11
ity 0 nente Sanidade e Qualidade da Agua Carga-horaria |20 horas
Curricular
EMENTA

Importancia do monitoramento da qualidade de dgua em viveiros; Principais variaveis que devem ser
observadas; Transparéncia; Alcalinidade e efeito tampao; pH; Oxigénio dissolvido; Temperatura da agua;
Ambonia; Nitrito; Nitrato; Fosforo; Niveis de tolerdncia; Métodos e equipamentos para analise da agua.
Identificagdo, avaliacdo e solugdo das principais enfermidades que acometem os organismos aquaticos por
meio de seus respectivos sinais clinicos. Controle da sanidade através da qualidade de agua, virus,
bactérias, protozoarios, fungos, monogenéticos, artropodes.

COMPETENCIAS

Conhecer os principais pardmetros de qualidade da 4gua;

Conhecer quais sdo os impactos decorrentes das alteragdes nos parametros de qualidade da agua;
Conhecer o processo de eutrofizagdo, o que causa e as consequéncias para o ambiente aquatico;

Saber quais praticas de manejo sdo aplicadas para minimizar os impactos causados por uma

piscicultura;

Saber manusear a sonda multiparametro para aferi¢do de dados de qualidade da dgua;
Saber manusear kit colorimétrico para analise de agua

Compreender a relagdo patdégeno-hospedeiro-ambiente;

Conhecer os mecanismos de defesa especifico e inespecifico;




Conhecer os métodos de desinfec¢ao;
Compreender a relacdo existente entre qualidade da agua e doengas;
Conhecer as principais doengas que acometem 0s organismos aquaticos;

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

e 1. Principais pardmetros de qualidade da agua.

1.1 Turbidez e transparéncia;

1.2 Temperatura;

1.3 Oxigénio dissolvido;

1.4 Alcalinidade, dureza e pH;

1.5 Compostos nitrogenados;

1.6 Fosforo e carbono inorganico;

2. Variagoes dos parametros de qualidade da agua.
3. Eutrofizacdo

4. Particularidades na qualidade de 4gua para criagdo de moluscos, crustaceos, anfibios e répteis.
5 Fisiologia de peixes aplicada a sanidade

5.1 Defesa inespecifica;

5.2 Defesa especifica;

e 6. Manejo sanitario na piscicultura
6.1 Coleta de dados;
6.2 Desinfecc¢do;
6.3 Qualidade da agua e doencas;
6.4 Aquisicao de animais para a piscicultura;
e 7. Principais doengas de peixes de cultivo
7.1 Doengas virais;
7.2 Doengas bacterianas;
7.3 Doengas flngicas;
7.4 Doengas parasitarias;
e &. Manejo sanitario e principais doengas de moluscos, crustaceos, anfibios e répteis.

BIBLIOGRAFIA BASICA

RODRIGUES, A.P.O. Piscicultura de agua doce: multiplicando conhecimentos.
KUBITZA, F. Qualidade da agua no cultivo de peixes e camardes.
SOUSA, A.B.; TEIXEIRA, E.A. Fundamentos da piscicultura.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Aquicultura com sanidade programa
nacional de sanidade de animais aquaticos de cultivo: manual orientado aos 6rgaos executores de sanidade
agropecudria/ Secretaria de Defesa Agropecudria. — Brasilia: MAPA/AECS, 2020.

SOARES, Mariana. Boas praticas de manejo ¢ de biosseguranga na carcinicultura para convivéncia com
enfermidades / Daniele Kloppel Rosa Evangelista, Alitiene Moura Lemos Pereira. — Brasilia, DF :
Embrapa, 2021

KUBITZA, F.; KUBITZA, L.M.M. Principais parasitoses e doengas dos peixes cultivados.
BALDISSEROTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa Maria: UFSM. 2013.
MENEZES, A.B. Aquicultura na pratica.




Curso Aquicultor Forma Presencial

Eixo Tecnolégico |[Recursos Naturais Periodo Letivo [Modulo II

Componente  [Manejo, Reprodugdo e Nutri¢do de

. . g Carga-horaria |30 horas
Curricular organismos aquaticos

EMENTA

Estocagem de alevinos (larva de camardo, queldnios, etc): horarios de soltura, animais por hectares em
funcdo do tipo de cultivo, extensivo, semi-intensivo, intensivo. Alimentagdo/Arragoamento: horarios de
alimentacdo, quantidade de alimento em fungdo da fase e da temperatura da agua, granulometria,
quantidade de nutrientes. Racdes: larvas, alevinos, juvenis e adultos, estocagem de ragdes. Sanidade: uso
do sal e quarentena. Despesca: depuracdo, horarios da despesca, captura dos animais, redugdo no volume
de agua do viveiro, matéria organica X impacto ambiental. Propagacdo de espécies nativas: Diferentes
praticas de propagacdo artificial; Tecnologia de reprodugdo artificial: Idade e peso dos reprodutores;
Indugdo da ovulacdo e desova; Calculos de dosagens de hormoénios; Ovulagdo induzida por horménios;
Desenvolvimento embrionario: Eclosdo natural dos ovos de peixes; Técnicas para o cultivo de larvas:
Primeiro alimento das pds-larvas em cultivo; Viveiros para estocagem das pos-larvas e cultivo de alevinos;
Predadores aquaticos e terrestres; Despesca, depuracao e transporte de alevinos.

COMPETENCIAS

Definir e compreender os conceitos basicos de manejo, nutrigdo e reprodugao;
Conhecer os diversos manejos aplicados aos sistemas de cultivo;
Nocdes basicas sobre a nutri¢do, ingredientes, exigéncias nutricionais e manejo alimentar;

Conhecer os tipos de ragdes, e suas diferentes aplicacdes conforme o sistema de criagdo utilizado a
espécie e a idade dos peixes;

Adequacao do arragoamento através do calculo da biomassa do tanque;
Compreender a importancia do registro de informagdes para controle da producao;
Conhecer as diferentes praticas de reproducdo artificial e suas tecnologias;
Estudar a biologia, anatomia e fisiologia da reproducao dos peixes;

Aprender a implantar a infraestrutura;

Aprender a implantar plantel de reprodugao;

Fornece informagdes sobre a escolha e a selecdo da espécie;

Estudar sobre alimentacao dos reprodutores;

Realizar manejo reprodutivo;

Conhecer as técnicas para cultivos de larvas;

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

Manejo e cuidados nas fases iniciais (alevinos, larvas de camarao e quelonios);
Principios da nutri¢do de organismos aquaticos;

Nutri¢ao de peixes;

Manejo e nutri¢cao de reprodutores;

Reproducio e larvicultura;

Engorda;

BIBLIOGRAFIA BASICA




KUBITZA, F. Reprodugao, larvicultura e produgdo de alevinos de peixes nativos. 1. ed, Jundiai, 2017.

BALDISSEROTTO, B.; CYRINO, J. E. P.; URBINATI. E. C. Biologia ¢ fisiologia de peixes neotropicais
de 4agua doce. Jaboticabal: FUNEP. 2014.

KUBITZA, F.. Nutri¢ao e alimentagdo dos peixes cultivados. Jundiai. 1999.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BALDISSEROTO, B. Fisiologia de peixes aplicada a piscicultura. Santa Maria: UFSM. 2013.
MENEZES, A.B. Aquicultura na pratica.

INOUE, L. A. K. A. A Larvicultura e a Alevinagem do Pintado e do Cachara. Revista Panorama da
Aquicultura. 2003.

ROBACH R.[et al.] Nutrigdo e manejo alimentar na piscicultura/ Manaus: Embrapa Amazénia Ocidental.
2002.

SOUSA, A.B.; TEIXEIRA, E.A. Fundamentos da piscicultura.

Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnolégico |[Recursos Naturais Periodo Letivo |Modulo 111
Compp nente Legislacdo e Sustentabilidade Carga-horaria |20 horas

Curricular
EMENTA

Relagdo entre aquicultura, meio ambiente, sustentabilidade e legislacdo. Nogdes sobre meio ambiente e
sustentabilidade. Historico de licenciamento ambiental e atividade aquicola no Brasil.

COMPETENCIAS

Conhecer a Legislacdo aplicada a Aquicultura.
Estabelecer a relacdo entre aquicultura, meio ambiente, sustentabilidade e legislacdo.
Compreender as alternativas sustentaveis de produg@o em aquicultura.

Conhecer os procedimentos para regularizar a atividade aquicola.

BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA

Introdu¢do a Aquicultura legal

Aquicultura e a Politica Nacional de Desenvolvimento Sustentavel

A Constitui¢do Federal, o Novo Codigo Florestal e a Lei da Biosseguranga
Resolugdes e Decretos aplicados a atividade aquicola no Brasil

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANTUNES, Paulo de Bessa. Direito ambiental 19. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2017
MACHADO, Paulo Afonso Leme. Direito ambiental brasileiro. Sdo Paulo: Malheiros, 2016

TIAGO, Glaucio Gongalves. Aquicultura, meio ambiente e legislacdo. Annablume, 2002.




BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DIAS, Reinaldo. Gestdo ambiental: responsabilidade social e sustentavel 3. ed. Sao Paulo: Atlas, 2019

ZUIN, Luis Fernando Soares; Queiroz, Timoteo Ramos. Agronegdcio, gestao, inovagao e sustentabilidade.
Sao Paulo: Saraiva, 2015

Valenti, W. C., Barros, H. P., Moraes-Valenti, P., Bueno, G. W., & Cavalli, R. O. Aquaculture in Brazil:
past, present and future. Aquaculture Reports, 2021.

GOVERNO DO ESTADO DO AMAPA. Bases do desenvolvimento sustentavel. Macapa: Governo do
Estado do Amapa, 1999

COSTA, Josele Cristina Oliveira; COSTA, Léa Carolina Oliveira. Legislacdo e aquicultura no estado do
Para (Paper 542). Papers do NAEA, v. 1, n. 1, 2022.

Curso Aquicultor Forma Presencial
Eixo Tecnolégico |[Recursos Naturais Periodo Letivo |[Modulo II1
Cgﬁ;ﬁ:;e Tecnologia e Empreendedorismo Carga-horaria [20 horas

EMENTA

Industrializagdo e Comercializacdo de organismos aquaticos; técnicas para processar € conservar o
pescado; boas praticas de higiene; formas de distribui¢do e frequéncia; Procedimentos de despesca;
empreendedorismo e cooperativismo, Mercado consumidor. Legislagio para processamento e
comercializagdo.

COMPETENCIAS

e Preparar o produtor ou o trabalhador para saber como manejar organismos aquaticos, até chegar ao
consumidor final
Conhecer as técnicas de processamento inicial
Conhecer as diferentes técnicas de processamento ¢ conservagdo do pescado ¢ demais organismos
aquaticos

e Nogdes de boas praticas e higiene no processamento de pescado e demais organismos aquaticos
e Planejamento da despesca, modo e frequéncia de distribuicdo
e Despertar a visdao empreendedora, e compreensdo do mercado consumidor
e Estimular a organizagdo de cooperativas de aquicultores
BASE CIENTIFICA E TECNOLOGICA
e 1.1 —Despescae abate
e 1.2 - Estrutura do musculo do pescado
e 1.3 - Composi¢do quimica do pescado
e 14 -Rendimento de carcaga
e [.5 - Aproveitamento de residuos
e 1.6 - Transporte




e 2.1 —Formas iniciais de processamento
- Inteiro
- Eviscerado
- Postas
- Filetado
- Espalmado

e 3.1 —Técnicas de processamento e conservacao do pescado
- Peixe fresco em gelo
- Peixe eviscerado ou inteiro
- Quantidade de gelo
- Congelamento
- Salga
- Defumacao
- Enlatados e conservas
- Aproveitamento de residuos

e 3.2 —Tecnologia do pescado

4.1 — Boas praticas de higiene no processamento de pescado
4.2 — Limpeza do peixe

4.3 — Limpeza do ambiente de abate e processamento

4.4 — Higiene do operador e seguranca no trabalho

5.1 — Embalagens e apresentagdo do produto
- Peixe fresco
- Peixe congelado
- Peixe seco e salgado
- Assado
- Embalagem e rotulagem
6.1 — Empreendedorismo na aquicultura
6.2 — Cooperativismo na aquicultura
6.3 — Associativismo na aquicultura

BIBLIOGRAFIA BASICA

MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E ABASTECIMENTO. Manual de procedimentos para
implantacdo de estabelecimento industrial de pescado: produtos frescos e congelados. Brasilia: MAPA.

GONCALVES, A.A. Tecnologia do Pescado: ciéncia, tecnologia, inovagao e legislacao.
VIEIRA, R. H. S. F. Microbiologia, higiene e qualidade do pescado: teoria e pratica.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorsmo: transformando ideias em negocios.

CHICRALA P. C. M. S. LUIZ D. B. LIMA L. K. F Boas praticas de manipula¢do para entrepostos de
pescado Brasilia, DF : Embrapa.

ABRANCHES, J. Associativismo ¢ Cooperativismo: como a unido de pequenos empreendedores pode
gerar emprego e renda no Brasil.

SA, Camila Dias de. Estratégia de comercializagdo no agronegocio. Rio de Janeiro: FGV, 2015




BATALHA, Mario Otavio. Gestdo agroindustrial 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007

6. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIACAO

Como parte integrante do processo educativo, a avaliagdo ¢ entendida como um constante
diagnostico participativo na busca de um ensino de qualidade, em um processo que avalia toda a
pratica pedagdgica. A mesma deve ser continua e capaz de possibilitar o diagndstico sistematico do
processo de ensino e aprendizagem, prevalecendo, de acordo com a LDB (1996) os aspectos
qualitativos sobre os quantitativos, assim como, os resultados obtidos ao longo do processo da
aprendizagem sobre avaliacdes finais.

A avaliagdo da aprendizagem do estudante do Curso FIC em Aquicultor abrange o seguinte:

I -Cumprimento da frequéncia minima por parte do aluno;

II -Rendimento na avaliagao.

O aluno sera avaliado em cada componente curricular com nota compreendida entre zero
(0,0) e cem (100,0). Sera considerado aprovado o aluno que, ao final do curso FIC, obtiver média
igual ou superior a 60,0 (sessenta), que corresponde a 60% do rendimento escolar, em todos os
componentes curriculares e com frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga

horaria do curso.

7. BIBLIOTECA, INSTALACOES E EQUIPAMENTOS
7.1 Biblioteca

A Biblioteca do IFAP/Campus Porto Grande esta instalada em um ambiente com espagos
reservados aos servigos técnicos e prestacao de servigos aos usudrios. O horario de atendimento ¢
das 08h:00min as 21h:00min, de segunda a sexta-feira. A biblioteca conta com o trabalho de
bibliotecarios, técnico-administrativos e a participacao de alunos bolsistas e/ou estagiarios no apoio
as atividades de empréstimo e organizagdo deste espaco.

O espago fisico da biblioteca foi projetado com o objetivo de proporcionar conforto e
funcionalidade durante os estudos e as pesquisas do corpo docente e discente do IFAP/Campus
Porto Grande. Neste espaco estdo definidas as areas para: salas para estudo em grupo e cabines
individuais; computadores com acesso a internet (pesquisa virtual) e terminais de consulta a base de
dados do acervo; espaco informatizado para a recep¢ao e atendimento ao usudrio; acervo de livros,

periddicos, multimeios e guarda-volumes.



O acervo existente atualmente contempla titulos destinados ao curso e areas afins, atualizado
periodicamente com o intuito de disponibilizar para a sociedade estudantil e académica. Estes sdao
destinados para consulta e empréstimo, conforme regulamentagao vigente da Biblioteca.

A Biblioteca opera por meio de um sistema informatizado, possibilitando facil acesso via
terminal de consulta ao acervo, que propicia aos estudantes consultas dos titulos existentes. O
acervo estd dividido por areas de conhecimento conforme Classificacido Decimal de Dewey,
facilitando, assim, a procura por titulos especificos, com exemplares de livros e periddicos,
contemplando todas as disciplinas do curso. Dispde ainda o acesso remoto ao Portal de Periodicos
da CAPES. Oferece servigos de empréstimo, consultas, renovacao, orientagdo na normalizagdo de

trabalhos académicos e orientacao bibliografica.

7.2 Estrutura Didatico Pedagdgica

Em sua dinamica metodologica o IFAP almeja que os estudantes tenham uma formacao de
qualidade, que promova a ampliacdo de seus conhecimentos ¢ de suas habilidades. Para tanto, ¢
fundamental utilizar uma abordagem que possibilite o alcance desses objetivos, com momentos de
reflexdo para que eles possam entender a sua propria trajetoria, contribuindo em suas escolhas
profissionais, educacionais, familiares e cidadds. Os cursos FIC ministrados pelo IFAP devem
contemplar uma pratica diferenciada com uma metodologia didatico-pedagdgica fundamentada na
ideia de acolhimento, que possibilite a interagdo entre docente e discente para constru¢ao do
conhecimento.

A estrutura fisica necessaria ao funcionamento do curso FIC em Aquicultor, serd descrita a
seguir:

Salas de Aula: Com 40 carteiras, quadro branco, condicionador de ar, disponibilidade para
utilizacdo de notebook com projetor multimidia.

Auditorio: Com aproximadamente 200 lugares, projetor multimidia, notebook, sistema de caixas
acusticas e microfones.

Laboratorio de informatica: dispde de 40 computadores devidamente preparados para atender a
demanda especifica de software/hardware necessario para o ensino.

Laboratério de Biologia e Microbiologia: dispde de bancadas em marmore, banquetas em
madeira, armarios, tomadas, equipamentos para as areas de: Biologia Celular, Histologia
Comparada, Anatomia Comparada, Embriologia Comparada, Zoologia, Botanica, Genética,
Parasitologia, Biologia Molecular, Ecologia, Evolucdo, Fisiologia Humana, Fisiologia Vegetal,

Microbiologia



Fazenda Escola: apresenta alguns modelos experimentais de criagdo na piscicultura, bem como
uma represa com potencial para a aquicultura. Contaremos também com a estrutura fisica de
piscicultores da regido e instituigdes parceiras do campus.

Galpao de aquicultura: localizado dentro da fazenda escola, conta com um sistema de recirculacao

para criacdo de tilapias em caixas d'agua.

8. PERFIL PROFISSIONAL DOCENTE E TECNICO
8.1 Pessoal Docente

A tabela abaixo demonstra a lista de docentes e técnicos administrativos necessarios
ao funcionamento do Curso FIC Aquicultor. O curso serd ministrado por docentes e/ou técnicos
efetivos, convidados, servidores em cooperacdo técnica ou por meio de edital de selecao para
contratagao.

Componente curricular Requisitos minimos

Matematica aplicada Graduacdo em Matematica ou areas afins

Informatica aplicada Graduacdo em Informatica ou areas afins

Graduagdao em Engenharia de Pesca, ou Biologia,

Introducao a aquicultura } .. ., kK
¢ d ou Zootecnia, ou Medicina Veterinaria ou areas afins

Sanidade e Qualidade da

Graduagdao em Engenharia de Pesca, ou Biologia,

Agua aplicada ou Zootecnia, ou Medicina Veterinaria ou areas afins
Manejo, Reprodugao e N ) . .
- 10, P & Graduagdao em Engenharia de Pesca, ou Biologia,
Nutri¢do de organismos : .. ., ,
L ou Zootecnia, ou Medicina Veterinaria ou areas afins
aquaticos
Graduacdo em Ciéncias Ambientais, ou Direito, ou
Legislacao e| Engenharia Ambiental, ou Engenharia Florestal, ou

Sustentabilidade Ambiental

Tecnologia em Gestdo Ambiental, ou Biologia ou areas
afins

Tecnologia e
Empreendedorismo

Graduagdo em Administracao, ou Gestao, ou areas
afins ao componente curricular

8.2 Pessoal Técnico Administrativo

A tabela abaixo demonstra a disponibilidade de Pessoal Técnico administrativo para apoio ao
curso FIC.




FUNCAO QUANTIDADE

Assistente de Alunos

Pedagoga

Bibliotecaria ou Auxiliar de Biblioteca

Técnico em Laboratorio

Técnica em Assuntos Educacionais
Médico Veterinario
Zootecnista

NN =] =] =] =] =

9. POLITICAS DE INCLUSAO SOCIAL

A inclusdo social ¢ um conceito amplo, mas vital para criar ¢ manter ambientes diversos,
harmoniosos e igualitarios. Neste sentido, no espago escolar, as politicas de inclusdo social devem
proporcionar oportunidades de formagdo as pessoas de todos os grupos étnicos, culturais e
socioecondmicos, bem como pessoas com algum tipo de deficiéncia para que participem
plenamente na sociedade garantindo seus direitos a educagdo, satude, trabalho e outros recursos
necessarios para suprir suas necessidades, assim como possibilitar a convivéncia de todos de
maneira igualitaria.

O Curso de Aquicultor visa atender politicas de acdes inclusivas que objetivam através da
oferta de qualificagdo profissional a inser¢do de sujeitos integrando-os com oportunidade de
geracdo de renda através de formagdo critica para o mercado de trabalho e com condi¢des de
permanecer no processo de produ¢do na comunidade na qual pertence com aplicagdo em
empreendimentos sociais de natureza similar.

Assim, para alcangar esses objetivos, o Curso de Aquicultor ofertado pelo IFAP, promovera
estratégias baseadas no principio da inclusdo social para melhorar a qualidade de vida das pessoas

mais vulneraveis da sociedade com oportunidades igualitarias.

10. CERTIFICADOS

O IFAP conferird ao estudante aprovado o certificado do curso de Formacdo Inicial e
Continuada em Aquicultor com carga horaria de 160 horas. A certificacdo ¢ condicionada ao
cadastramento do discente no SISTEC, além disso, conclusdo com éxito dos componentes
curriculares previstos no curso e que tenham, no minimo, 75% (setenta e cinco por cento) da
carga-horaria do curso.

Os certificados serdo registrados pelo Registro Escolar, devendo conter no seu verso:



L. O eixo tecnologico de formagao;
II. A relagdao dos componentes curriculares ministrados e a respectiva carga horaria;
II1. Periodo e o(s) local(ais) em que o curso foi realizado;

IV. Numero do registro do certificado.
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